
המשך בעמוד הבא

הכנה לחג הפסח
בשבוע שעבר קראנו את פרשת פרה וחכמים תיקנוכהו לקראו קודם 

לפרשת החודש שנקראת בשבת זו שהיא לפני ראש חודש ניסן, ואף 

על פי שסדר המאורעות היה  קודם ראש חודש ניסן ואח"כ ביום ב' 

ניסן נטהרו על ידי פרה אדומה, בכל זאת תיקנו חכמים להקדים את 

פרשת פרה.

בה  ניסן,  לחודש  הכנה  היא  החודש  שפרשת  לפי  הוא  והטעם 

הפורח  כאביב  ישראל  מתחדשים  ובה  הגאולה,  אורות  מתעוררים 

ההויה  איבוד  מבלי  חדשה  והויה  התחדשות  תתכן  ולא  ומתחדש. 

הישנה. דוגמת כלי זכוכית ומתכות, שבכדי לעשות כלים חדשים יפים 

כלים  לעשות  יוכלו  ומהם  הישנים,  הכלים  את  להתיך  צריכים  וזכים 

חדשים ויפים.

בבחינת  הטומאה,  התכת  היא  הטהרה  ישראל,  ולבבות  בנשמות  כן 

"פושט צורה" שעי"ז הוא זוכה ללבוש צורה חדשה. לפיכך לא תתכן 

רוח חדשה, רוח גאולה והתעלות בלא התכת "לב האבן" שנעשה ע"י 

הטומאה והעוונות. וזהו שקדמה פרשת הטהרה לפרשת החודש.

והנה כשעוסקים ישראל בדיני הטהרה הלכותיהם וטעמיהם, נחשב 

להם כאילו נטהרו בפועל מכל טומאותיהם, בבחינת "ונשלמה פרים 

שפתינו".

שאפפה את העם בזמן שהמקדש היה קיים, שאז  אותה רוח טהרה 

אותה  כל אחד היה עוסק בטהרתו על מנת שיוכל לעלות לירושלים. 

רוח של טהרה ושמחה של קדושה לא בטלה לעולם. ובכל שנה ושנה 

בבוא זמן זה מתעוררת רוח טהרה במרום לטהר את בית ישראל.

את  ולגמור  להשלים  פרה,  פרשת  באה  הפורים  לאחר  מיד  כן  ועל 

טהרת הנפשות שהחלה בפורים, בבחינת "סמיכות טהרה לטהרה".

מסודותיה  אחת  היא  אדומה  פרה  ידי  על  טהרה  של  זו  מצוה 

יש  אלא  טעמה  ולשאול  לחקור  אפשר  שאי  התורה  של  המופלאים 

לקיימה כחוקה ביראה ובאהבת הי"ת. 
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בברכת שבת שלום

נעמי שמואלי

ומפני מה נקראת טהרת הפרה בשם "זאת חוקת התורה" ולא "זאת חוקת פרה אדומה", לומר 

לך שכל מצוות התורה אפי' שיש מהם כמה מצוות שנראות לנו קשות מצד שאנחנו חמריים 

ושקועים בתאוות, בכל זאת צריך לקיימם היות והי"ת ציוה אותנו ואנו אוהבים אותו, ואז מתוך 

אהבתינו יהפכו הדברים בעינינו כמובנים ומתוקים, כמו שמצינו אצל אברהם אבינו עם יצחק בנו 

שהקריבו לעולה בשמחה לפני ה'.

ועל כן יהודי חייב לקיים את מצוות הי"ת ולשמוע בקולו בשל היותן מצוות הי"ת אף אלו שאינם 

מובנים לנו כגון פרה אדומה, שעטנז, כלאים, כי אע"פ שטעמם כמוס מאתנו אולם לפניו יתברך 

גלוי וידוע וברור שאם הי"ת צוונו לעשות אותן, בודאי רק  לטובתנו הם.

את  לנהל  ואיך  כיצד  הוראות  ונותן  עליהם  מפקד  והוא  עיר  איזו  על  צר  שחילו  למלך  משל 

המתקפה, ודאי שהחיילים נשמעים לפקודות המלך ללא סייג ואז הם מנצחים במלחמה. ואם 

ישאל מישהו את החיילים שיסבירו לו למה התחילה המתקפה דוקא כאן ולא במקום אחר, או 

למה נכנסו ממקום פלוני והשתמשו בנשק פלוני, לא ידעו מה להשיב, כי אין זה תפקידם לשאול 

שאלות אלא לקבל הוראות ולעשות אותן, כי בודאי המלך יודע מה הוא עושה וכיצד לנצח את 

המלחמה. כן אנו חייליו של הקב"ה עלינו לציית לפקודותיו אף שאינם מובנות לנו, משום שאין 

ספק כי הוא יודע לנהל לנו את הענינים וכל הפקודות שהוא נותן לטובתנו הם. )רבי בנימין מזלוזיץ( 

ואנו כבר  "ראש חודשים", ראשון הוא לכם לחדשי השנה,  ניסן  נמצאות אנו בפתחו של חודש 

מצפות לגאולה יחד עם טהרה והכנה לחג הפסח.

ולכן בימים אלו שאנו מטהרות את הבית, מקרצפות כל פינה, מרגישות הרגשת התחדשות 

אלו,  בימים  עלינו  חופף  שהקב"ה  הרוחנית  הטהרה  את  גם  להרגיש  אנו  צריכות  וניקיון, 

את נקיון הלבבות, נקיון המידות. וכך נגיע מוכנות לחג הפסח הבא עלינו לטובה ולברכה, 

בשמחה וטוב לבב, בהשראת אוירה טובה לכל הסובבים אותנו. אמן.

על אף היות רבינו במדרגות רמות ונעלות, רם ונישא וגבה מאוד, לא 
חסך מלהכיר טובה לכל אדם, ואף לקטן ביותר, ומעולם לא היה נשאר 
חייב, תמיד גמל חסד וחמלה עם הסובבים אותו, וכל מי שעשה לו או 
לבני ביתו איזה טובה כל שהיא, שמר לו טובה על כך והחזיר לו בקרוב 

או ברחוק על מנת לא להשאר חייב. 

לדוגמא, ספרו הבחורים, אשר לפעמים נשלחו על ידי רבינו לכל מיני 
שליחויות, ואף לצורך קנית דבר מה מהמכולת הסמוכה לישיבה, תמיד 

דאג רבינו לתחוב לידם מטבע בעבור שכר טירחה, והם היו שמחים 
בה כמוצאים שלל רב. ואף לילדים שסייעו ביד רבינו לעלות את גרם 
המדרגות העולה לישיבה, גם הם זכו להתברך מפיו וקבלו מידי פעם 
פרוטות מעטות. בשביל רבינו היה זה הכרת הטוב, שלא ישאר חייב 

למישהו שעשה לו טובה והוא לא החזיר לו ח"ו.



פינת המתכון

לבריאות ובהצלחה
שבת שלום

ביצי דגים
המצרכים:

10 יחידות ביצי בורי
5 עגבניות
1 כוסברה

1 ראש שום

אופן ההכנה:
להפשיר ולהמליח את הביצי דגים למשך חצי שעה, ולשטוף.

שום לקלף ולמעוך.
כוסברה לשטוף ולקצוץ.

עגבניות לשטוף ולגרד בפומפיה גסה.
להניח את השום, כוסברה, ועגבניות בסיר עם שמן, לטגן טיגון קל.

להוסיף תבלינים: כף פפריקה מתוקה, רבע כף פפריקה חריפה, חצי כפית מלח. ולערבב 
היטב.

להוסיף שתי כוסות מים, להביא לרתיחה, להוסיף מעל את הביצי דגים, להנמיך, לכסות 
ולבשל למשך חצי שעה.

להשים לב מידי פעם שלא נגמר המים, ולהוסיף במידת הצורך.
ניתן לקשט בכוסברה מלמעלה.


